PICOTEO

- "Patatas bravas" Cinquanta (pommes frites avec une sauce picante et mayonnaise avec de l'ail noir)

- Chips artisanales de Sant Mateu

- Amandes bio tostées du Matarrana

-Jambon Ibérico de Jabugo "de cebo" (1009 ass, 509 1/2)

CONSERVES DU MER PREMIUM

- Cogues de Galice (avec citron, vinaigre ou sauce spéciale) boite

- Moules marinées de Galice boite

- Bigorneaux (avec de la mayonnaise a la moutarde) boite

- Petites sardines premium avec tartines du pain a la tomate boite
OLIVES ET BROCHETTES AU VINAIGRE

- Olives noires d’Aragon

- Olives vertes farcies aux anchois

- Mini-brochette de anchois (salé o au vinaigre) et olives de Vinaros Ut

- Gildas (piment de Ibarra et anchois de Vinaros) Ut

- Piments verts de Ibarra A.O.C. au vinaigre

VERMOUTHS —

-Vermouth de la Maison (Coop. de Gandesa, frais, peu de fines herbes ameéres)

-Vermouth Casa Mariol (Terra Alta, notes de caramel et de canelle)

- Vermouth Mercé del Menescal (Bot, complexité aromatique)

- Martini Bianco

- Casa Mariol blanc (Terra Alta, fines herbes et citric)

CONSERVES SELECTIONNEES DU MEDITERRANEE

- Anchois artisans de Vinaros

- Anchois "SALMUERAS" de Vinaros

- Anchois "Palometa" de Vinards au vinaigre (4 ut assiette, 2 ut 1/2)

- Anguille fumée du Delta del Ebro (100g asst., 509 1/2)

On a a votre disposition une lettre avec des informations sur les allergenes présents dans nos plats.
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PAIN DE FOUR A BOIS

ASSIETTE 1/2
- Pain grillé a la tomate "de penjar" et de I'nhuile d'olive extra vierge

- Pain grillé avec de I'nuile d'olive extra vierge et du sel du Delta del Ebro

- Corbeille du pain de four a bois

SALADES ET ENTREES

- Piments rouges D.O. Lodosa avec anchois de Vinaros, (4 ut asst., 2 ut 1/2)

- Tomate de Peniscola et ventreche de thon

- Asperges "Cojonudos" de Navarre avec jambon de canard du Delta del Ebro

CROQUETTES ARTISANALES

- Dégustation de croquettes (8 ut asst., 4 ut 1/2)

- Croquettes traditionnelles de Morella (4 ut asst., 2 ut 1/2)

- Croquettes d'artichaut de Benicard et jambon (4 ut asst, 2 ut 1/2)

- Croquettes aux ceps et foie (8 ut asst., 4 ut 1/2)

- Croquettes de "pot au feu" (8 ut asst,, 4 ut 1/2)

SELECTION DE CHARCUTERIE DU MAESTRAZGO

-Jambon D.O. Teruel (100g asst., 509 1/2)

- Cecina de toro (100g asst., 509 1/2)

- Longe "embuchado" de porc (50g 1/2) ou Chorizo du Teruel (509 1/2)

- Charcuterie de Teruel (Jambon, cecina, chorizo et longe)

-Jambon D.O. Teruel et du fromage de Cati

FROMAGES DE CASTELLON
4 Fromag. § 3 Fromag.

- Dégustation de fromages de la province (Cati, Almedijar, Les Coves) 10,90 € 8,90 €

- Fromage blanc de Cati avec des anchois salées 990 € 6,40 €

0 On peut adapter certains de nos plats pour les végétariens végétaliens et ovolactiques. S'IL VOUS PLAIT DISEZ NOUS.









